..........................................................................................

HAUSGEMACHTE RINDSSUPPE

mit Frittaten

............................................................. €5,20

HAUSGEMACHTE RINDSSUPPE

mit Leberspdtzle

............................................................. €5,20

APFEL-SELLERIECREMESUPPE

mit Croutons

............................................................. €6,20

e ——

KLEINER KARTOFFELSALAT

............................................................. €5,40

KLEINER GEMISCHTER SALAT

............................................................. €6,20

GROSSER GEMISCHTER SALAT

............................................................. €8,50

o

FEINER LOWEN-SALATTELLER

mit Falafel und Sauerrahm-Dip

............................................................. €9,80
Is Hauptspei

USSP PR UUTRRRRRR €14,00

FEINER LOWEN-SALATTELLER

mit Kaspressknodel und Sauerrahm-Dip

............................................................. €9,80
Is Hauptspei

USSP PP URTRRRRRR €14,00

BEEF TATAR vom Lé&ndle Weiderind

mit eingelegter Senfsaat und Wachtelspiegelei €16 80

..........................................................................................

Unsere Mitarbeiterlnnen informieren Sie gerne iiber
allergene Zutaten in unseren Gerichten.



..........................................................................................

HAUPTSPEISEN

-

HAUSGEMACHTE HUHNERROULADE vom Léndle Huhn®
mit Steinpilzfarce gefiillt, dazu Cremepolenta mit Maisgries
aus dem Ldndle, serviert mit Safran-Gremolata-Gemiise

............................................................ € 28,50
GESCHNETZELTE SCHWEINELEBER”

vom Léndle Strohschwein mit Kartoffelpiiree
............................................................ € 17,80
STEIRISCHER BACKHENDLSALAT vom Léndle Huhn®

mit hausgemachtem Kartoffel-Vogerlsalat
............................................................ €18,90
VORARLBURGER vom Léndle Weiderind

hausgemachtes Burger-Patty mit karamellisierten Zwiebeln,
gegrilltem Speck, Kdise und Tomaten, dazu Pommes Frites
............................................................ €18,90
FRASTANZER BIERGULASCH"

mit Spdtzle
............................................................ €18,90
SCHNITZEL WIENER ART vom Léndleschwein®

dazu Pommes Frites
............................................................ € 19,20
CORDON BLEU vom Léndleschwein

dazu Pommes Frites
............................................................ €20,50
ZWIEBELROSTBRATEN vom Léandle Weiderind

mit Meerrettichrahmkraut, Kroketten und Zwiebelsauce €32 80

AUF WUNSCH ERHALTEN SIE ALLE WIENER SCHNITZEL UND CORDON BLEUS
AUCH GLUTENFREI (AUFPREIS € 1,50)

DIE MIT EINEM * MARKIERTEN SPEISEN SERVIEREN WIR IHNEN
AUCH GERNE ALS KLEINE PORTION (- € 2,00).

..........................................................................................

Unsere Mitarbeiterlnnen informieren Sie gerne iiber
allergene Zutaten in unseren Gerichten.




..........................................................................................

VEGETARISCH

-

VITUS CRISPY PILZBURGER

mit Coleslaw-Salat, dazu Pommes Frites

............................................................ €15,50

VORARLBERGER KASKNOPFLE hausgemacht”

(eine beliebte Vorarlberger Spezialitdit) mit wiirzigem Kdse

aus der Region und Schmelz- und Rostzwiebeln,

dazu Kartoffelsalat

............................................................ €16,20

VEGETARISCHES GEMUSE THAI CURRY"

mit Basmatireis und Falafel

............................................................ €16,80

e O e €14,80

TOPFEN-KASE MAULTASCHEN"

it hawsgemachtem Rartoffel-Vogerbalat €17,50
FUR UNSERE KLEINEN GASTE

-

,NEMOTELLER’

hausgemachte Spdtale garniert mit einer Bratensauce €5,80

,PEPPA WUTZ’

Wiener Wiirstel mit knusprigen Pommes Frites

.............................................................. €7,40

,SPONGEBOB’ Kinderschnitzel vom Schwein

mit Pommes Frites

............................................................. €9,20

UMBESTELLUNG DER BEILAGE AUF BLATTSALAT ODER KLEINER GEMISCHTER
SALAT ZUM AUFPREIS VON € 2,00.

AUFPREISE MOGLICH BEI UMBESTELLUNG AUF ANDERE BEILAGEN WIE Z.B.
BRATKARTOFFELN, UNSERE MITARBEITER*INNEN INFORMIEREN SIE GERNE.

..........................................................................................




..........................................................................................

DESSERT

-

HAUSGEMACHTE WAFFELN

mit Bananen und Sahne

............................................................. € 6,80

BIERAMISU

mit feinem Frastanzer Honigbier

.............................................................. €750

HAUSGEMACHTE POLMA PRALINEN*

mit Zimtzucker und Preiselbeersahne

............................................................. € 8,90

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN

im Pfdnnchen serviert mit Zwetschgenréster

............................................................ €12,80

*POLMA IST DER KASEBRUCH AUS DER MAGERMILCH,
WELCHER BEI DER “SURA KAS” GEWINNUNG ENTSTEHT.

o

GEMISCHTES EIS

Vanille-, Schokolade-, und Erdbeereis mit Sahne

............................................................. €6,40

COUPE DANEMARK

Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne garniert

.............................................................. €7,00

EISKAFFEE CLASSIC ODER GERUHRT

Vanilleeis mit gekiihitem Kaffee und Sahne

.............................................................. €7,00

HEISSE LIEBE

Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Sahne

.............................................................. €7,20

BANANENSPLIT

Vanilleeis garniert mit Bananen, Mandelsplitter und Sahne €830

KINDERBECHER

2 Kugeln Eis nach Wahl mit Smarties und Waffel €450

o Unser gesamtes Eissortiment kommt aus der Kolibri Eismanufaktur,
Ko(i&r[ klassische Handarbeit, altbewdhrte Rezepturen, keine Konservierungs-
stoffe und Weichmacher, regionale Rohstoffe.
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REGIONAL, SAISONAL, ARTGERECHT.

Wir legen bei unseren Speisen besonderes Augenmerk
auf die Verarbeitung von regionalen und
saisonalen Produkten. Wir beziehen unser Fleisch
von Bauernhdfen aus dem ,Landle”,
artgerechte Tierhaltung ist dabei oberste Prioritat.
Es werden fast ausschlieBlich ganze und halbe Tiere

gekauft und komplett verarbeitet.

UNSERE PRODUKTE BEZIEHEN WIR VON:

Gstach Brederis - Schwein
Allgéuer Gisingen - Rind
Hé Hennahof Brederis - Huhn
Milchhof Feldkirch - Milchprodukte
Sennhof Brederis - Eier
Vorarlberg Miithle - Mehl
Rheintaler Feldfrichte - Gemise
Frucht Express - Obst & Gemiise
Biohof Nofels - Gemiise in Demeter Qualitét
Kolibri Eismanufaktur - Eis

Ausserdem ernten wir alles was unser
hauseigener Léwengarten hergibt, leckere Salate
und allerlei Gemiisesorten kommen laufend
auf unsere Teller.

..........................................................................................




