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HEUTE AUF DER KARTE

Mit frisch Gekochtem, Hausgemachtem und Regionalem
verbinden wir auf unserer Speisekarte alles,
was die einfache gute dsterreichische Kiiche braucht.
Vom Gulasch bis zum Kaiserschmarrn.

Lasst’s euch schmecken!

UNSERE PRODUKTE BEZIEHEN WIR
UNTER ANDEREM VON:

Milchhof Feldkirch — Milchprodukte
Markus Fischer Egg — Wachteleier
Rheintaler Feldfrichte — Gemiise
Frucht Express — Obst & Gemiise

Biohof Nofels — Gemiise in Demeter Qualitat
Amann Kaffee Lustenau — Kaffee
Metzgerei Schéch — Fleisch

Ausserdem ernten wir alles was unser
hauseigener Léwengarten hergibt, leckere Salate
und allerlei Gemiisesorten kommen saisonal

auf unsere Teller.




SUPPEN

o

HAUSGEMACHTE KRAFTBRUHE

mit Frittaten

............................................................. €6,20

HAUSGEMACHTE KRAFTBRUHE

mit Leberspdtzle

............................................................. €6,20

o

KLEINER KARTOFFELSALAT

............................................................. €6,80

KLEINER GEMISCHTER SALAT

............................................................. €7,20

GROSSER GEMISCHTER SALAT

............................................................ €10,50

LUMPENSALAT’

reichlich garniert mit Brot

............................................................ €12,50

SALATTELLER

mit gebackenem Brie und Niissen

............................................................ €15,50
Is Hauptspei

B OO UPPR R UPPRN €19,50

DIE MIT EINEM * MARKIERTEN SPEISEN SERVIEREN WIR
AUCH GERNE ALS KLEINE PORTION {- €2,50}.

Unsere Mitarbeiter*innen informieren euch gerne iber
allergene Zutaten in unseren Gerichten.



..........................................................................................

HAUPTSPEISEN

-

VORARLBURGER vom Landle Weiderind
hausgemachtes Burger-Patty mit karamellisierten Zwiebeln,
Speck, Kéise und Tomaten, dazu Pommes Frites

............................................................ € 16,50
SCHNITZEL WIENER ART vom Schwein

mit Pommes Frites oder
............................................................ € 20,70
mit gemischtem Salat
........................................................... €22,50
SCHNITZEL WIENER ART" vom Huhn

mit Pommes Frites oder
............................................................ € 20,70
mit gemischtem Salat
........................................................... €22,50
CORDON BLEU vom Schweineriicken

mit Pommes Frites oder
............................................................ €22,50
mit gemischtem Salat
........................................................... € 25,00

AUF WUNSCH BEREITEN WIR ALLE WIENER SCHNITZEL UND CORDON BLEUS
AUCH GLUTENFREI ZU {AUFPREIS € 2,00}.

DIE MIT EINEM * MARKIERTEN SPEISEN SERVIEREN WIR
AUCH GERNE ALS KLEINE PORTION {- €2,50}.

UMBESTELLUNGEN BEILAGEN € 1,00.

..........................................................................................




..........................................................................................

VEGETARISCH

O

CRUNCHY PILZBURGER
mit Coleslaw-Salat, Tomaten und Kdise gefiillt,
dazu Pommes frites

............................................................ €17,80

VORARLBERGER KASKNOPFLE HAUSGEMACHT'

{eine beliebte Vorarlberger Spezialitdt)

mit wiirzigem Kdse aus der Region und Schmelz- und

Rostzwiebeln, dazu hausgemachter Kartoffelsalat

............................................................ €19,20

FRUCHTIG-SCHARFES GEMUSE-THAI CURRY" {Vegan)

mit Reis und Falafel

............................................................ €20,50
— e —

NEMOTELLER

h hte Spdtzl jert mit ei Brat

e o e BT M e T €6,80

PEPPA WUTZ

Wiener Wiirstel mit knusprigen Pommes Frites

............................................................. €7,40

SPONGEBOB KINDERSCHNITZEL

vom Schwein, mit Pommes Frites

............................................................. €9,20

UMBESTELLUNGEN BEILAGEN € 1,00.

..........................................................................................

Unsere Mitarbeiter*innen informieren euch gerne iber
allergene Zutaten in unseren Gerichten.



..........................................................................................

DESSERT & EIS

-

HAUSGEMACHTES TIRAMISU

............................................................. € 8,40
GEMISCHTES EIS

Vanille-, Schokolade-, und Erdbeereis mit Sahne
............................................................. €770
COUPE DANEMARK

Vanilleeis mit hausgemachter Schokoladensauce

und Sahne garniert
............................................................. €8,10
HEISSE LIEBE

Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Sahne
............................................................. € 8,20
EISKAFFEE CLASSIC ODER GERUHRT

Vanilleeis mit gekiihltem Kaffee und Sahne
............................................................. € 8,20
SCHWARZWALDBECHER

Schokoladeneis mit Sauerkirschen, Sahne und einem

Spritzer Kirschwasser
............................................................. €8,50
BANANENSPLIT

Vanilleeis garniert mit Bananen, Mandelsplitter und Sahne
............................................................. €950
COUPE ROMANOFF

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne €950

KINDERBECHER
2 Kugeln Eis nach Wahl mit Smarties und einer Waffel

..........................................................................................
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HEUTE AUF DER KARTE

Mit frisch Gekochtem, Hausgemachtem und Regionalem
verbinden wir auf unserer Speisekarte alles,
was die einfache gute dsterreichische Kiiche braucht.
Vom Gulasch bis zum Kaiserschmarrn.

Lasst’s euch schmecken!

UNSERE PRODUKTE BEZIEHEN WIR
UNTER ANDEREM VON:

Milchhof Feldkirch — Milchprodukte
Markus Fischer Egg — Wachteleier
Rheintaler Feldfrichte — Gemiise
Frucht Express — Obst & Gemiise

Biohof Nofels — Gemiise in Demeter Qualitat
Amann Kaffee Lustenau — Kaffee
Metzgerei Schéch — Fleisch

Ausserdem ernten wir alles was unser
hauseigener Léwengarten hergibt, leckere Salate
und allerlei Gemiisesorten kommen saisonal

auf unsere Teller.




